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GASTHAUS-HOTEL FUCHS

NEUES JAHR, NEUES GLUCK
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VORSPEISEN

EDLES AUF 3 ETAGEN

Hausgerduchertes vom Pietrain-Schwein
Tafelspitzsalat
Dreierlei Aufstrich

SUPPE

Kraftige Briihe vom Angusrind | Kalbfleischnockerl

HAUPTGERICHTE

MIT GANG DURCH DIE KUCHE

Kalbsrahmsbraten | Serviettenknodel | Karotten
Schweine-Medaillons | Kartoffelgratin | Naturjus
Haidmiihler Saiblingsfilet | Gemiise-Risotto
Gnocchi wahlweise
mit Tomatenragout & Basilikum
oder Nusshutter & Salbei

DESSERTS

SCHLEMM, WAS DU WILLST

Frisches Obst
Creme Briilée
Bayerisch Creme
Schokomousse

Kaseauswahl, dazu Birnen-Chutney & Schwarzbrot

MENU&BUFFET *"%% o

50.- EURO p.P.




